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Zubereitung:
1. Aubergine putzen, waschen und in Scheiben
schneiden. Kartoffeln schalen und klein wirfeln.

2. Hackfleisch im heiRen Keimdl braten. Aubergine
und Kartoffeln hinzufiigen und diinsten. Sahne und
200 ml kaltes Wasser dazugiel3en. Beutelinhalt Fix
fur Nudel-Hackfleisch—Gratin einriihren, unter
Ruhren aufkochen und 1 Minute kochen.

3. Fleisch und Gemduse in eine gefettete Auflaufform
geben, mit zerbréseltem Schafskase bestreuen. Im
vorgeheizten Backofen bei 200 °C (Gas: Stufe
3/Umluft: 175 °C) ca. 35 Minuten tberbacken. Nach
Belieben mit Salbeiblattern garnieren.

Auflauf a la Moussaka

Zutaten fir 3 Portionen
Zubereitungszeit:

ca. 55 Minuten
Backzeit:

ca. 35 Minuten

Zutaten:

200 g Aubergine

400 g Kartoffeln

250 g gemischtes Hackfleisch
1-2 EL MAZOLA Keimol

100 ml Schlagsahne

1 Beutel KNORR Fix fur
Nudel-Hackfleisch—Gratin
100 g Schafskéase

evtl. Salbeiblatter




